


CHIPIRONES DE CERCANÍA 
RELLENOS CON CRUSTÁCEOS Y 

PESCADO DE BAJA PROFUNDIDAD

Menú
Corte Volcánico

PRECIO : 95€

MARIDAJE

LOS VIENTOS ALISEOS 
7 Copas - 100€

MAR DE NUBES
6 Copas - 85€

NUESTROS EMBUTIDOS 
ARTESANALES

MELOSO DE PAPA CANARIA  SEGÚN 
TEMPORADA CON MARISCOS 

SELECCIONADOS

TUNERA DE BUENAVISTA 
DEL NORTE E HIGO TUNO

Panes artesanales de harina 
ecológica con doble fermentación 
y masa madre de piel de plátano

SNACKS MARINOS Y PRODUCTOS 
DE ALTITUD 

NUESTRA VERSIÓN DEL PUCHERO 
CANARIO CON VERDURAS DE 

ALTITUD Y MORCILLA MARINA

RAVIOLI DE CANGREJO DE
LA GRACIOSA

CON DOBLE CREMA 
DE SU ESENCIA

VENTRESCA DE ATÚN ROJO SOBRE 
PURÉ DE ARVEJAS, SOFRITO DE 

CHORIZO MARINO Y GAMBA ROJA 
DE LANZAROTE

PETIT FOURS PARA EL CAFÉ. 
PRESENTACIÓN DULCE DE

 INGREDIENTES EMBLEMÁTICOS DE 
NUESTRAS ISLAS CON AROMAS 

VOLCÁNICOS





Corte Atlántico
Menu

CHIPIRONES DE CERCANÍA 
RELLENOS CON CRUSTÁCEOS Y 

PESCADO DE BAJA PROFUNDIDAD

NUESTROS EMBUTIDOS 
ARTESANALES

TUNERA DE BUENAVISTA 
DEL NORTE E HIGO TUNO

Panes artesanales de harina 
ecológica con doble fermentación 
y masa madre de piel de plátano

SNACKS MARINOS Y PRODUCTOS 
DE ALTITUD 

NUESTRA VERSIÓN DEL PUCHERO 
CANARIO CON VERDURAS DE 

ALTITUD Y MORCILLA MARINA

RAVIOLI DE CANGREJO DE
LA GRACIOSA

CON DOBLE CREMA 
DE SU ESENCIA

PETIT FOURS PARA EL CAFÉ

ESCABECHE DE VEGETALES 
CON PESCADO DE LONJA 

MARBONARA DE CALAMAR 
CON YEMA A BAJA 

TEMPERATURA Y ERIZO

ESTOFADO DE 
PULPO TRADICIONAL CON 
CEBOLLA GUAYONJE DE 
TACORONTE Y PIMIENTA 

PALMERA

100% CARABINERO 
LA SANTA

CALLOS DE 
MORENA

NUESTRA VERSIÓN DEL
 QUESO DE FLOR DE GUÍA

MARIDAJE

LOS VIENTOS ALISEOS 
7 copas - 100€

MAR DE NUBES
6 copas - 85€

PRECIO: 125€





OUR ARTISANAL 
CURED MEATS

BUENAVISTA DEL NORTE 
PRICKLY PEAR CACTUS AND

 ITS FRUIT

PETIT FOURS FOR COFFEE

Artisanal breads made with 
organic flour, double fermentation 

and banana peel sourdough
SEAFOOD SNACKS AND 
HIGHLAND PRODUCTS 

CRAB RAVIOLI FROM
LA GRACIOSA

WITH DOUBLE CREAM
 OF ITS ESSENCE

OUR VERSION OF
 FLOR DE GUÍA CHEESE 100% CARABINERO 

LA SANTA

OUR VERSION OF CANARIAN 
PUCHERO WITH HIGHLAND 

VEGETABLES AND SEA BLOOD 
SAUSAGE

SQUID MARBONARA WITH 
LOW-TEMPERATURE 

EGG YOLK AND SEA URCHIN

STEWED EEL 
MORAY

TRADITIONAL OCTOPUS 
STEW WITH GUAYONJE 

ONIONS FROM TACORONTE 
AND PALM PEPPER

LOCALLY CAUGHT BABY SQUID 
STUFFED WITH SHELLFISH AND 

SHALLOW-WATER FISH

VEGETABLE MARINADE WITH 
MATURED FISH FROM 

THE FISH MARKET 

PRICE: 125€

PAIRING

LOS VIENTOS ALISEOS 
7 Glasses - 100€

MAR DE NUBES
6 Glasses - 85€

Corte Atlántico
Menú



Donde el ATLÁNTICO  
se encuentra con la LAVA,  

nace esta carta de vinos extremos:  
VOLCÁNICOS, con carácter  

y profundamente SALINOS. Volcanes.  
BRISA marina. 

Terruños EXTREMOS.



VINOS atlánticos CANARIOS

BLANCOS

Viñátigo Seco
DO Islas Canarias – Tenerife, 300–700 m, 12.5%
Salino, cítrico, ligero, con tensión y final seco

El Grifo Seco
DO Lanzarote, 200–300 m, 12.8%
Ceniza, cítricos y fruta blanca sobre fondo mineral

Artífice Vidueños
DO Ycoden-Daute-Isora, 500–1500 m, 12%
Complejo, floral y terroso, con fondo vegetal

Benje Blanco
DO Ycoden-Daute-Isora, 1000 m, 12.5%
Tensión volcánica, flor blanca y frescura vertical

Soco
DO Lanzarote, 200–300 m, 13%
Elegante, cítrico, con notas de jara y sal

Casa Althay Blanco
DO Lanzarote, 200m, 13%

Taro
DO Lanzarote, 200–300 m, 12.5%
Fruta blanca, humo y notas de manzana verde

Puro Rofe
DO Lanzarote, 200–300 m, 12%
Volcánico, puro, con intensidad y mínima intervención

Trenzado
Valle de La Orotava, 300–700 m, 13%
Cítrico, herbáceo, amplio, con mineralidad persistente



7 Fuentes
DO Valle de La Orotava, 300–600 m, 13.5%
Fruta negra, especias, mineralidad y frescura final

Els perles La Jarrita Natural
DO Valle de La Orotava, 11,5%
Vino con aromas ligeramente azufrado, pero elegante

Taganan tinto
DO Islas Canarias - Tenerife, 150-250m, 13,5%
Un vino de gran frescura, vibrante, jugoso, floral,
aromas a especias, clavos y pimienta

La Bardona
DO Islas Canarias, 500–1000 m, 13%
Frambuesa, cereza, balsámico y trazo mineral

Benje Tinto
DO Ycoden-Daute-Isora, 1000 m, 12.5%
Rubí pálido, floral, especiado, fresco y etéreo

Migan
DO Santiago del Teide, 600–700 m, 13.5%
Fruta roja, ceniza, sedoso y vibrante

Ambora Negramol
DO Tacoronte Acentejo, 11,8%
Un tinto canario ligero, puro, con elegancia silvestre

Bimbache Tinto
DO El Hierro, 800m, 12,5%
Fresco y atlántico, fruta roja vibrante,
notas minerales y una acidez viva

Candelario Tinto
DO La Palma, 12%
Delicado, ligero, frutas rojas

Taganan Margalagua
Tenerife, La Orotava, 12%
Pétalos de rosa, pimienta molida, piedra pómez húmeda y
ceniza volcánica, 100 puntos Parker 

VINOS atlánticos CANARIOS

Palo Blanco
DO La Orotava, 500–700 m, 12.5%
Tenso, preciso, salino, con acidez firme

Bimbache Blanco
DO El Hierro, 400–700 m, 11.5%
Floral, marino, ligero, con mineralidad destacada

Xercos
DO Islas Canarias, 13%
Fruta fresca, toques ligeramente florales y ahumados

Xercos
DO Islas Canarias, 13%
Fruta fresca, toques ligeramente florales y ahumados

Candelario blanco
DO La Palma, 700m, 13%
Estilo natural, con buena acidez, carácter volcánico

Ambora Gual
Tenerife, 400m, 12.5%
Fruta madura de hueso, herbal, amplio

TINTOS

Viñátigo Tradicional
DO Islas Canarias – Tenerife, 300–700 m, 13%
Ligero, frutos rojos, ceniza, tanino suave

El Grifo Ariana
DO Lanzarote, 200–300 m, 13.5%
Frutos rojos, tofe, tanino redondo y final fresco

Avelina tinto Casa Althay
DO Lanzarote, 200m, 13%
Elegante y expresivo, nacido de viñedos
volcánicos en hoyos protegidos del viento



ESPUMOSOS

FRANCIA

Moët & Chandon Brut Imperial
DO Champagne 
Pinot Meunier, Pinot Noir, Chardonnay

Moët & Chandon Rosé Imperial
DO Champagne  
Pinot Meunier, Pinot Noir, Chardonnay

Veuve Clicquot Yellow Label
DO Champagne 
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

Veuve Clicquot Rosé
DO Champagne 
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

Totem Alex Leconte
DO Champagne  
Pinot Meunier, Pinot Noir, Chardonnay

Bonnet Ponson Perpetuelle
DO Champagne 
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

Mailly Brut Reserve Grand Cru
DO Champagne 
Pinot Noir, Chardonnay

Yuman Marquet Primer Cru
DO Champagne 
Chardonnay

VINOS nacionales e INTERNACIONALES

ESPUMOSOS

Altos de Trevejos Brut Nature
DO Abona – Tenerife, 1200 m, 12.5%
Cítricos, manzana verde y burbuja delicada

Paisaje de las Islas Reserva
Valle de La Orotava, 400–600 m, 12.5%
Fruta almibarada, carbónico integrado, final limpio

ROSADOS

Viñátigo Rosado
DO Islas Canarias, 300–700 m, 12.5%
Fruta roja, floral, seco, con final fresco

DULCES

Paisaje de las Islas Dulce
DO La Orotava, 400–600 m, 12.5%
Dulce natural, fruta confitada y equilibrio refrescante



Enclòs de Peralba Betzinera
Penedes 
Xarello

Raul Moreno Destellos
Jerez 
Palomino, Arinto

Oscar Tobia Reserva
DOCa Rioja 
Tempranillo blanco, Graciano

FRANCIA

Francoise de Nicolay Macon Blanc
DO Borgoña
Chardonnay

Entre Amis Chateau Cazebonne
DO Burdeos
Semillom, Souvignon Blanc

Le Kottabe Josmeyer
DO Alsacia 
Riesling

Silex
DO Valle de Loira 
Souvignon Blanc

Les Déronnieres Francoise Pinon
DO Valle de Loira 
Chenin Blanc

PORTUGAL

Listrao Dos Profetas
Madeira 
Listrao

A

A

A

VINOS nacionales e INTERNACIONALES

Ruinart Blanc de Blancs
DO Champagne 
Chardonnay

Ruinart Rosé
DO Champagne
Chardonnay, Pinot Noir

La Grande Dame 2015
DO Champagne 
Pinot Meunier, Pinot Noir, Chardonnay

Krug Brut Cuvée 167
DO Champagne 
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Dom Pérignon Vintage 2013
DO Champagne 
Pinot Noir, Chardonnay

Krug Rosé
DO Champagne 
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

BLANCOS
ESPAÑA

La Bastid
DO La Rioja
Garnacha Blanca, Viura

La Vicalanda Blanco
DO La Rioja
Tempranillo Blanco

Belondrade & Lurton
DO Rueda
Verdejo



Viñas de Gain
DO La Rioja
Tempranillo

Viñedos en la Bastida
DO La Rioja
Tempranillo

Jose Gil Viñedos en La bastida
DOCa Rioja 
Tempranillo, Garnacha

Alegre Valgañon Bahierra
DOCa Rioja 
Garnacha, Tempranillo

Vega Sicilia Valbuena
DOCa Rioja 
Tinto Fino

Vega Sicilia Unico
DOCa Rioja
Tinto Fino Cabernet Sauvignon

Lousas camiño novo
DO Ribera Sacra 
Mencia, Alicante Bouschet

Lousas Aldea
DO Ribera Sacra 
Mencia, Merenzao

Raul Moreno La Femme D´Argent
DO Jerez
Palomino, Syrah

Pago De Los Capellanes
DO Ribera del Duero
Tempranillo

VINOS nacionales e INTERNACIONALES

ALEMANIA

Chloss Johannisberg
DO Rheingau 
Riesling

GRECIA

Pyritis
PDO Santorini 
Assyrtiko

LIBANO

Sept Obeideh
Bekaa Valley 
Obeideh

AUSTRALIA

Cloudy Bay
DO Malborough 
Sauvignon Blanc

TINTOS
ESPAÑA

La Vicalanda
DO La Rioja
Tempranillo

Viña Pomal Reserva
DO La Rioja 
Tempranillo

San Vicente
DO La Rioja 
Tempranillo



Gaja 2007
DOP Barolo
Nebbiolo

Gaja 2010
DOP Barolo
Nebbiolo

Gaja 2011
DOP Barolo
Nebbiolo

FRANCIA

Habemus Papam Chateauneuf-du-Pape
AOC Chateauneuf-du-Pape
Garnacha Tinta, Syrah

Les Cuatro Terres
AOC Cotes du Rhone
Garnacha Tinta, Syrah, Mourvedre

Opulence Maxim Crotet
Borgoña
Pinot Noir

CROACIA

Kaamen Viñas Mora
Dalmacia
Babic

VINOS nacionales e INTERNACIONALES

Garmon
DO Ribera del Duero
Tempranillo

Historic Negre Terroir al limit
DO Priorat
Garnacha, Cariñena

El tiempo que nos une
DO Jumilla
Monastrell

La Servil
DO Jumilla 
Monastrell

Gracias Vid
DO Navarra
Graciano

PORTUGAL

Tinta Negra Dos Villoes
Madeira 
Tinta Negra

Mono
Douro 
Catelao

ITALIA

Monteraponi
DOCG Chianti Classico
Sangiovese, Canaiolo

Colombera & Garella Cavazucchi
Piamonte
Nebbiolo

A

A



FRANCIA

Whispering Angel
AOC Cotes de Provence
Ganacha, Cinsault, Vermentino

DULCES Y FORTIFICADOS
ESPAÑA

Fino Romate
DO Jerez 
Palomino fino

Palo Cortado Obispo Gascon
DO Jerez 
Palomino fino

Manzanilla Pastora en rama
DO Manzanilla 
Palomino fino

PORTUGAL

Barbeito Malvasia 20 años
DO Madeira 
Malvasia

A

A

A

VINOS nacionales e INTERNACIONALES

ARGENTINA

Séptima Obra
DO Mendoza -
Malbec

DULCES Y FORTIFICADOS
ESPAÑA

Fino Romate
DO Jerez  
Palomino fino

Palo Cortado Obispo Gascon
DO Jerez 
Palomino fino

Manzanilla Pastora en rama
DO Manzanilla 
Palomino fino

PORTUGAL

Barbeito Malvasia 20 años
DO Madeira 
Malvasia

ROSADOS
ESPAÑA

Viña Pomal Rosado
DO La Rioja
Garnacha, Viura






