


PLATS

AMUSE-BOUCHES

PAVÉ DE TURBOT SNACKÉ ET CRUSTACÉS

Accompagné d’une sauce safranée et d’une piperade de poivrons grillés

FILET DE BOEUF FAÇON ROSSINI

Accompagné d’un millefeuille de pommes de terre et d’une sauce à la truffe

DESSERT

SABLÉ CHOCOLAT BLANC

Crème Saint-Honoré, éclats de turron et agrumes

ENTRÉE

DEMI-HOMARD BLEU

Accompagné d’une raviole de pince en bisque tomatée, d’éclats de citron perlé 

et d’une fine tuile dentelle

Prix: 180€ par personne
Inclus une coupe de champagne Moët et Chandon 

Accord Mets et Vins: +60€
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