


Erizo, Payoyo
Flan de Hueva de Lisa
Camarones en tortilla

Plantas halófitas en vinagreta

—

Jamón de Almadraba
Ostiones y su agua

Cangrejo verde, brandy
Sopa fría de pimientos verde, quisquilla

Ova, cebolla tostada
Pescado del día envuelto en hoja de higuera

Raya a la pimienta rosa y alcaparras
Pescadilla a la Bilbaina

Papas con chocos

—

La seda del mar
La soja del mar

Chucherías del atlántico
Tosta de la marisma

Coca-cola-alga. Nicotina

220€
IVA INCLUIDO

MENÚ ALEVANTE

Reservar

https://www.covermanager.com/reservation/module_restaurant/restaurante-jardindelosduques/spanish?start=2025-10-29&end=2025-11-01&timefix=20:00-20:15-20:30-20:45-21:00-21:15-21:30&source=CAMPA%C3%91A%20ALEVANTE


Blanco de Albariza Chardonnay 2023, Ed. Limitada Alevante,
Pago Torrecera, Jerez de la Frontera.

Espumoso Ancestral 2025, Ed. Limitada Alevante,
Pago Torrecera, Jerez de la Frontera.

Moscatel Hereditas Bajo Velo de Flor,
Bodegas Fabio Coullet, Almáchar, La Axarquía.

Tinto de Albariza GT Ed. Especial Alevante 2024,
Pago Torrecera, Jerez de la Frontera.

Manzanilla vieja La Celada ,Sucesores de G. de Angulo,
Sanlúcar de Barrameda.

Amontillado fino Ed. Especial Alevante,
Chiclana de la Frontera

125€ 
IVA INCLUIDO

MARIDAJE

Reservar

https://www.covermanager.com/reservation/module_restaurant/restaurante-jardindelosduques/spanish?start=2025-10-29&end=2025-11-01&timefix=20:00-20:15-20:30-20:45-21:00-21:15-21:30&source=CAMPA%C3%91A%20ALEVANTE


Sea Urchin , Payoyo cheese
Grey Mullet Roe Flan

Shrimps Fritter
Holophites plants & Vinaigrette

—

Salt-Cured bluefin tuna
Oysters & liquor

Green crab’s essence
Deep fried pepper cold soup

Fish of the day & green leaves
Stingray, Pink pepper & Capers

Hake fish, bilbaína sauce
Cuttlefish & potato stew

—

Sea silk
Marine soya

Seaweed gummies
See beans Torta

Coca-cola Algae, Nori cigar

220€
VAT INCLUDED

ALEVANTE MENU

Reserve

https://www.covermanager.com/reservation/module_restaurant/restaurante-jardindelosduques/english?start=2025-10-29&end=2025-11-01&timefix=20:00-20:15-20:30-20:45-21:00-21:15-21:30&source=CAMPA%C3%91A%20ALEVANTE


Albariza Chardonnay White Wine 2023, Alevante Limited Edition,
Pago Torrecera, Jerez de la Frontera.

Ancestral Sparkling Wine 2025, Alevante Limited Edition,
Pago Torrecera, Jerez de la Frontera.

Moscatel Hereditas Under Flor Veil,
Wineries Fabio Coullet, Almáchar, La Axarquía.

Albariza Red Wine GT Alevante Special Edition 2024,
Pago Torrecera, Jerez de la Frontera.

Old Manzanilla La Celada, Sucesores de G. de Angulo,
Sanlúcar de Barrameda.

Fino Amontillado, Alevante Special Edition,
Chiclana de la Frontera.

125€
VAT INCLUDED

WINE PAIRING

Reserve

https://www.covermanager.com/reservation/module_restaurant/restaurante-jardindelosduques/english?start=2025-10-29&end=2025-11-01&timefix=20:00-20:15-20:30-20:45-21:00-21:15-21:30&source=CAMPA%C3%91A%20ALEVANTE

