
 
 

 

 

 

 
ABENDKARTE | EVENING MENU 

 

Wilder Salat · Früchte · Kerne · Hausdressing 9,00€ 2250 

Wild green salad · fruits · seeds · homemade dressing 

 

Putenbruststreifen · Honig 10,00€ 2500 

Strips of turkey breast · honey 

 
Rinderstreifen · Harissa 13,50€ 3375 

Beef strips · harissa 

 
4 argentinische Rotgarnel ensc hwänz e 15,50€ 3875 

Kimchi-Sesam 

4 roasted prawns · kimchi-sesame 

 

Carpaccio vom Rind · Rucola 16,00€ 4000 

Tomate · Oliven 

Beef carpaccio · rocket · tomatoes · olives 

Kürbis-Ingwersuppe · Kresse · Croûtons 8,00€ 2000 

Pumpkin-ginger soup · cress · croutons 

 

Scheiben vom Prignitzer Maishuhn 28,00€ 7000 
Schalottens auc e · Aubergi nen-Tomatenragoût 

gebackene Korianderkartoffeln 

Corn-fed chicken breast · shallot sauce 

eggplant-tomato ragout · coriander potatoes 

Wolfsbarschfilet · Hülsenfrüchtec ass oulette 28,00€ 7000 

Knoblauchbaguette 

Sea bass fillet · legume cassoulet · garlic bread 

 
Hausgemac hte Casarecce 16,00€ 4000 

Pfifferling-Pec ori nos auc e 

Homemade casarecce · chanterelle-pecorino sauce 

 

Käsespätzle · Röstzwiebeln                              16,00€ 4000 

Cheese spaetzle · fried onions 

 
Hausge mac hte Schupfnu del n 15,00€ 3750 

Champi gnons · Kokossauc e – vegan 

Homemade schupfnudel 

mushrooms · vegan coconut sauce 

 

Erdbeersorbet vs. Quark-Ingwereis 7,00€ 1750 

Strawberry sorbet vs. curd-ginger ice cream 

 

Warmer Mohnkuchen · Karamell-Haselnusseis 7,50€ 1875 

Warm poppy seed cake · caramel-hazelnut ice cream 

 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 

PAY HERE WITH MELIÁRE W ARD S POINTS 
More information at reception. 250  = € /$1 


