Hotel Corte Rosada

Peperonerosso

ANTIPASTI

SALUMI E FORMAGGI DEL TERRITORIO 1216
LOCAL CURED MEATS AND CHEESES
EMBUTIDOS Y QUESOS LOCALES

PRIMI

MALLOREDDUS AL RAGU DI AGNELLO "2
MALLOREDDUS WITH LAMB RAGU:
MALLOREDDUS CON RAGU DE CORDERO

RAVIOLI DI RICOTTA"3 71516
RICOTTA RAVIOLI WITH TOMATO AND BASIL
RAVIOLIS DE RICOTTA CON TOMATE Y ALBAHACA

SECONDI

MAIALINO DA LATTE ALLA BRACE PROFUMATO AL MIRTO '®
CHARCOAL-GRILLED SUCKLING PIG SCENTED WITH MYRTLE
COCHINILLO A LA BRASA PERFUMADO CON MIRTO

PATATE AL ROSMARINO ™16
ROSEMARY POTATOES
PATATAS AL ROMERO

DESSERT

DOLCI SARDI SECONDO LA TRADIZIONE "3 7.8.15.16
TRADITIONAL SARDINIAN DESSERTS
DULCES SARDOS SEGUN LA TRADICION

MENU DEGUSTAZIONE
TASTING MENU
MENU DEGUSTACION

55,00€ | 13750W

Allergeni | Allergens |Alérgenos

1Glutine | Gluten | Gluten 5 Arachidi | Peanuts | Cacahuetes 9 Sedano | Celery | Apio 13 Lupini | Lupin | Altramuces
2 Crostacei | Crustaceans | Crustéceos 6 Soia | Soy | Soja 10 Senape | Mustard | Mostaza 14 Molluschi | Molluscs | Moluscos
3 Uova | Eggs | Huevos 7 Lattosio | Lactose | Lactosa 11 Sesamo | Sesame | Sésamo 15 Vegetariano | Vegeterian | Vegetariano

4 Pesce | Fish | Pescado 8 Frutta a guscio | Nuts | Frutos secos 12 Solfiti | Sulfites | Sulfitos 16 Prodotto locale | Local Product | Producto Local

Codici allergeni UE/Italia mappati al Reg. (UE) 1169/2011 Allegato II; validare le ricette finali con HACCP/cucina.
EU/ltaly allergen codes mapped to Reg. (EU) 1169/2011 Annex II; validate final recipes with HACCP/kitchen.
Cddigos de alérgenos UE/Italia mapeados al Reglamento (UE) 1169/2011 Anexo II; validar las recetas finales con HACCP/cocina.
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