
Valentines Menu



Curated under the inspiration of Ettore Botrini
Welcome Drink

Amuse Bouche
Goat cheese cream with raspberries, carob crumble, beetroot and peppermint

Κρέμα από κατσικίσιο τυρί, crumble από χαρούπι, παντζάρι και δυόσμο

Bread
Milk bread, duck and pork rillettes., pear mustard

Milk bread, ριγέτα πάπιας και χοιρινού, μουστάρδα αχλαδιού

Soup
Leek, potato foam, hazelnut

Πράσο, αφρός πατάτας, φουντούκι

Starter 
Beef tartar, ragout jus, cacio e pepe, black truffles

Μοσχαρίσιο ταρτάρ, σάλτσα κοκκινιστό, Cacio e pepe, μαύρη τρούφα

Main Course
Pork, golden apple puree, apple chutney, pork glaze

Χοιρινό, πουρές ξινόμηλου, chutney μήλου, γλάσο χοιρινού

Dessert
White Chocolate and yoghurt mousse, strawberry sorbet, 

beetroot meringues, fruits of the forest
Μους λευκής σοκολάτας με γιαούρτι, σορμπέ από φράουλες, 

μαρέγκες με πούδρα από παντζάρι και φρούτα του δάσους

Beverages
Unlimited white or red house wine

Απεριόριστο λευκό ή κόκκινο house wine

70 € per person/τιμή κατ’άτομο
Prices include VAT and all legal taxes

Οι τιμές περιλαμβάνουν ΦΠΑ και όλους τους νόμιμους φόρους.
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