
 

 

APERITIFS  
 

 

Ricard, Pastis 3cl       10€ 

Campari, Martini blanc, Martini rouge 6cl     10€ 

Porto Tawny (rouge) 6cl   10€ 

Kir vin blanc (Cassis, Mûre, Pêche) 15cl  12€ 

Kir pétillant espagnol (Cassis, Mûre, Pêche) 12cl 15€ 

  

COKTAILS  
 

  

Apérol Spritz 14cl       16€ 

   Apérol, Cava et Eau gazeuse 

Americano 14cl      16€ 

   Campari, Martini rouge et Eau gazeuse 

Cuba libre 18cl   16€ 

   Rhum blanc, Coca-Cola et jus de Citron vert 

Gin tonic 25cl   16€ 

   Gin Bombay Sapphire et Schweppes Premium Tonic 

Bellini 12cl       16€ 

   Cava et liqueur de Pêche 

Moscow Mule 18cl   16€ 

   Vodka, Ginger beer et jus de Citron vert 

Negroni 8cl   16€ 

   Gin, Campari et Martini rouge 

Saint-Germain Spritz 14cl       16€ 

   Saint-Germain, Cava et Eau gazeuse 

 

CHAMPAGNES       
 

  12cl 75cl 

Moët & Chandon Impérial Brut 20€ 120€ 

Moët & Chandon Impérial Rosé  150€ 

Veuve Clicquot    160€ 

 

SOFTS       
 

 

Coca-Cola, Coca-Cola Zero 33cl  6€ 

Diabolo (Grenadine, Menthe, Pêche) 25cl     6€ 

Sirop à l’eau (Grenadine, Menthe, Pêche) 25cl   6€ 

Orangina, Schweppes Indian Tonic, Sprite 25cl 6€ 

Schweppes Premium Ginger Beer 20cl  6€ 

Citronnade Maison Specht BIO 25cl  8€ 

Jus de Fruits Maison Specht BIO 25cl  8€ 

    (Ananas, Framboise, Orange, Pomme trouble, Tomate) 

Infusion Hibiscus Menthe Maison Specht BIO 25cl 8€ 

Thé noir Yuzu glacé Maison Specht BIO 25cl  8€ 

Jus de Fruits frais (Orange, Pamplemousse) 25cl   8€ 

Evian, Badoit still or sparkling water 50cl / 100cl  5€/8€ 

 

DIGESTIFS  
 

   5cl 

Amaretto Disaronno   10€ 

Baileys   10€ 

Calvados Lancelot   10€ 

Get 27   10€ 

Limoncello Villa Massa   10€ 

Whisky Johnnie Walker Red Label  10€ 

Rhum Diplomatico Reserva  14€ 

Cognac Hennessy VS    14€ 

Whisky Lagavulin 16 ans   21€ 

 

 

 

 
CARTE DES BOISSONS 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

RESTAURANT LE MIROIR 
 

Déjeuner / Lunch 
Lundi au Vendredi : 12h à 14h30 

Monday to Friday: 12am-2:30pm 
 

Diner / Dinner 
Lundi au Jeudi : 19h à 22h30 

Monday to Thursday to Saturday: 7pm-10:30pm 

 
Fermé : Vendredi soir, Samedi, Dimanche, Jours fériés 

Closed : Friday evening, Saturday, Sunday and Bank Holidays 

 
Adresse 

Hôtel Melia Paris la Défense 
4 Esplanade du General de Gaulle 

92400 Courbevoie 
 



   

- Prix net en euros. Taxes et service compris. 
- L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec médération. 

- MeliaRewards : 1€ = 250 points  

- Prices are in euros net, taxes and service charge included. 
- Alcohol abuse is dangerous for your health, Consume in moderation. 

- MeliaRewards: €1 = 250 points  

 

 

VINS 

WINES 
 

  15cl 75cl 

VIN BLANC – WHITE WINE 
 

ALSACE 

Black Papillon, AOC, Wolfberger  52€ 
Gewurztraminer, AOP, Cuvée René Dopff,  54€ 

Dopff & Irion, Château de Riquewihr 
 

BOURGOGNE 

Saint-Véran, AOP, Domaine de la Feuillarde   56€ 

Chablis, AOP, Jean-Marc Brocard, VEGAN 15€  70€ 

Jean-Marc Brocard, VEGAN 

Chablis 1er cru, AOC, Fourchaume,   106€ 
Domaine des Hâtes 
 

LANGUEDOC 

Pays d’Oc, IGP, Domaine Martinolles, 10€  46€ 
Chardonnay 
 

SUD-OUEST 

Chambre d’amour L’Original, IGP, 11€  49€ 
Lionel Osmin, Moelleux 
 

VALLEE DE LA LOIRE 

Sauvignon blanc, Touraine, AOP, 12€ 52€ 

Angle droit, Domaine Delobel, BIO 

Pouilly Fumé, AOP, Domaine Chollet 14€  62€ 
Sancerre, AOP, Domaine Sylvain Bailly   67€ 

 

VALLEE DU RHÔNE 

Saint-Joseph, Agricolis, AOP,   89€ 
Domaine Garon 

Condrieu, AOP, Les Chaillets, Yves Cuilleron   120€ 
 
 

VIN BLANC ETRANGER – FOREIGN WHITE WINE 
 

NOUVELLE-ZELANDE 

Bishop’s Leap, Sauvignon blanc, 11€ 49€ 
Marlborough 
 
 
 

VINS SANS ALCOOL 

NON ALCOHOLIC WINE       
 

 15cl 75cl 
 

Moderato – Cuvée révolutionnaire 11€ 48€ 
Blanc (Colombard)     

Rosé (Merlot et Gros Manseng) 
Rouge (Merlot, Tannat)  
 
 
 

BIERES - BEERS 
Bouteilles- Bottles       
 

 

Heineken 0% - sans alcool 25cl  6€ 

Heineken 25cl 7€ 

Estrella Galicia 33cl 8€ 

Gallia – Weiss Blanche, West Coast IPA 33cl 8€ 

 

 
 

 
 

 

 
 
 

  15cl 75cl 

VIN ROSE – ROSE WINE 

 
Miraval Côtes de Provence, 2024, AOC 12€ 54 € 

 

 

VIN ROUGE – RED WINE 
 

BEAUJOLAIS 

Fleurie, AOP, Château de la Chaize   52€ 
Brouilly, AOP, Château de la Chaize, 12€ 56€ 

Les Deux Amis 

 

BORDEAUX 

Bordeaux Supérieur, AOP,   11€  53€ 
Le B par Maucaillou 

Lalande de Pomerol, AOP,    60€ 
Château Fougeailles 
Saint-Emilion Grand Cru, AOP,   72€ 

Château Fourney, Vignobles Rollet 
Pessac-Léognan, AOC,    82€ 
Les Demoiselles de Larrivet Haut-Brion 

Margaux, AOP, Château Prieuré-Lichine,  160€ 
Grand Cru Classé 
Pauillac, AOP, Château Pontet-Canet,   225€ 

Grand Cru Classé BIO 

 

BOURGOGNE 

Hautes-Côtes de Beaune, AOP, 15€  69€ 

Château de Melin BIO 

Marsannay, AOP, Premier Cru,  89€ 

Domaine Clos Saint-Louis 
Santenay 1er cru, La Maladière,  106€ 
Domaine Berthelemot 

 

VALLEE DU RHÔNE 

Côtes du Rhône, AOP,    11€  48€ 
Anne-Sophie Pic et Michel Chapoutier 

Saint-Joseph, AOC, Domaine François  83€ 
Grenier  
 
 

VIN ROUGE ETRANGER – FOREIGN RED WINE 

 

ESPAGNE 

Artuke Rioja, DOCa,   12€ 57€ 
Roberto De Miguel Blanco  
 
 
 
 
 

BOISSONS CHAUDES – HOT DRINKS       
 

 

Expresso, Décaféiné   3,50€ 

Café allongé  3,50€ 
Café noisette Expresso with Milk 3,50€ 

Café crème Coffee with Milk 5€ 

Cappuccino 5€ 

Double expresso ou décaféiné 5€ 

Chocolat chaud Hot chocolate 5€ 

Thé ou Infusion Tea or Infusion 5€ 


