
Para compartir... solo si quieres!  

TARTAR DE SALMÓN 
Salmón marinado en soja, lima y aceite de sésamo con guacamole, sésamo 
tostado y pan carasau  

19€

ENSALADA DE QUINOA BIO Y BIMI   
Base de kale, queso feta D.O.P., tomate sherry, anacardos con vinagreta de 
sésamo y mostaza  

14€

CAUSA PERUANA DE PULPO AL JOSPER 
Patata roja prensada con ají amarillo, rellena de aguacate con pulpo a la 
brasa y salsa rosa

19€

CHICHARRÓN  DE CALAMAR  
Aros de  calamar de potera rebozados, servidos con salsa tártara y 
mayonesa de kimchi  

17€

CROQUETAS DE BOLETUS Y SHIITAKE  
Rebozadas en panko con mayonesa de teriyaki  

12€

CROQUETAS DE POLLO ASADO Y CURRY 
Pollo de corral con curry rojo, leche de coco y un toque de chutney de 
tomate ramillet  

11€

ALITAS SYNDEO 
Alitas maceradas al limón, cocinadas a baja temperatura con salsa de miso, 
mirim, sweetchilli, sriracha y sésamo  

12€

PAN BAO DE COCHINITA PIBIL  
Cochinillo marinado en achiote al estilo mejicano, con cebolla encurtida, 
piña y cilantro  

13€

PAN BAO SYNDEO 
Panceta caramelizada con soja y sake con huevo frito de codorniz 

14€

TACOS SHIITAKE  
Tortillas de maíz con setas shiitake marinadas con soja y vinagre de arroz, 
aguacate y crema agria   

13€

NUESTRO SHAWARMA  
Muslos de pollo de corral a baja temperatura con col lombarda agridulce, 
mojo verde y salsa yogur  

14€

Termínalo… si puedes!

SMASH BURGER SYNDEO 
Hamburguesa de lomo de ternera prensada con salsa de trufa, parmesano 
y achiote servida con boniatos fritos   

20€

PARMIGIANA DI MELANZANE  
Láminas de berenjena, Parmigiano Reggiano D.O.P., Mozzarella de búfala, 
salsa de tomate, albahaca, lemon grass y semillas de sésamo   

16€

EL CANELÓN
Contramuslo de pollo de corral con cebollas asadas, pesto de pistacho y 
anacardos, con migas de tomillo y pera  

17€

PAD THAI DE LANGOSTINOS* 
Fideos de arroz salteados al estilo tailandés con langostinos, verduras al 
wok, tamarindo, sriracha, cacahuetes y aceite de sésamo  

20€

NASI GORENG 
Arroz basmati frito al estilo indonesio con pollo, verduras, cebolla crujiente, 
curry rojo, salsa de soja dulce y huevo frito   

19€

LUBINA AL JOSPER 
Lubina del mediterráneo con cremoso de chirivía con aroma de lima servido 
con verduras salteadas  

23€

BACALAO MISO 
Bacalao a baja temperatura con miso sobre base de vichyssoise con pack 
choi a la mallorquina  

21€

POLLO ESTILO CAJÚN 
Pollo marinado con especias cajún servido con couscous al ras al hanout 
con salsa de yogur y harissa   

19€

LOMO DE TERNERA ROSADA AL JOSPER 
Servido con patata violeta y salsa holandesa de chimichurri peruano  

22€

TACOS DE COSTILLAR A LA BARBACOA ASIÁTICA
Jugoso costillar de cerdo marinado en 5 especies chinas, servido con salsa 
de yogur y salsa barbacoa casera. Si quieres más tortillas, ¡no dudes en 
preguntar!  

24€

F*** the diet (forget the diet) 

BROWNIE DE CHOCOLATE NEGRO 
Helado de banana split  

8€

ARROZ CON LECHE SYNDEO 
Leche de coco caramelizado con un toque de lima  

7€

TIRAMISÚ PERFUMADO 
Crema de mascarpone, café y cacao puro con aroma de amaretto 

7€

CHEESECAKE CREMOSO
Salsa de maracuyá  

6€

HELADOS Y SORBETES 
Helados: Fresa, chocolate, vainilla, pistacho y coco

Sorbetes: mango, piña, limón y mojito  

3,5€

¿Y si lo combinamos con...? 

PISCO SOUR 
Pisco, zumo de limón, clara de huevo y angostura

12€

CHUHAI
Sake, sirope de violetas, hielo roto y soda 

14€

SALUD!!
Roku gin, jengibre y miel, zumo de limón y  soda 

14€

EL DIABLO
Tequila, creme de mure, zumo de lima y ginger beer  

12€

Sushi, Pokes,Rolls & Rock... 
con mucho rollo

POKE CHIRASHI DE SALMÓN*
Arroz de sushi con salmón fresco, aguacate, piña, pepino, rabanito, 
wakame, cebolla crujiente, sésamo y salsa de soja  

19€

POKE CHIRASHI DE LANGOSTINOS*
Arroz de sushi con langostinos australes, aguacate, mango, cebolla morada, 
edamame, wakame y salsa de soja  

18€

FLAMING SALMÓN ROLL  
Arroz de sushi, salmón fresco, sashimi de salmón flambeado y mayonesa de 
wasabi  

18€

MAKI VEGGIE   
Espárrago verde en tempura con pepino y crema de ají  

14€

*Los platos mencionados pueden adaptarse para vegetarianos/veganos 
reemplazando la proteína con tofu.

Si tiene alguna alergia o tolerancia, pide nuestra carta de alérgenos digital IVA INCLUIDO


