ENTRANTES STARTERS

GUACAMOLE CON CHICHARRON WITH CHICHARRON @

Cremoso guacamole con crujiente chicharrén y fresco pico de gallo de mango.
Creamy guacamole with crispy pork cracklings & fresh mango pico de gallo.

ENSALADA DE WAKAME SALAD @

Refrescante mezcla de algas, tofu suave, pepino crocante y sésamo tostado.
Refreshing blend of seaweed, soft tofu, crisp cucumber & toasted sesame seeds.

QUESADILLA DE ARRACHERA STEAK QUESADILLA @

Tortilla dorada rellena de jugosa arrachera y salsa de chile pasilla tatemado.
Golden tortilla filled with juicy flank steak & roasted pasilla chili sauce.

CALAMARES FRITOS | FRIED SQUID (©) (0) (¢)

Crujientes calamares sazonados con pimienta negra, con mayonesa picante de rocoto.
Crispy calamari seasoned with black pepper, served with spicy rocoto mayoinnaise.

FLAUTAS DE COSTILLA CORTA | SHORT RIB FLAUTAS (@) (%)

Guacamole, pico de gallo y crema agria / Sour cream.

PARRILLA JOSPER GRILL

SALMON A LA BRASA | GRILLED SALMON (£9)

Jugoso al carbén, glaseado con Jack Danjels y acompafiado de pak choi salteado.
Juicy charcoal—gril/ed, glazed with Jack Daniels and served with sautéed pak choi.

ANTICUCHO DE CHURRASCO SKEWERS () (0)

Churrasco al estilo anticucho, servido con cremosas papas a la huancaina.
Anticucho-style churrasco, served with creamy Huancaina-style potatoes.

MATAMBRE DE IBERICO | IBERIAN PORK MATAMBRE (©)

Tierna carne de cerdo ibérico con patatas baby, verduras asadas y chimichurri casero.
Tender Iberian pork with baby potatoes, roasted vegetables & homemade chimichurri sauce.

COTOLETTA IBERICA | IBERIAN PORK CUTLET (&) (0) (&)

Crujiente milanesa de cerdo ibérico con salsa de camarones, gratinada al estilo napolitano.
Crispy Iberian pork milanesa with shrimp sauce, gratinéed Neapolitan-style.

CHURRASCO DE POLLO | CHICKEN CHURRASCO

Pollo a la parrilla con sazén especial, acompafiado de papas especiadas al estilo cajin.
Grilled chicken with special seasoning, served with Cajun-style spiced potatoes.

HAMBURGUESA ANGUS BURGER (&) (@) (&)

Jugosa con queso Pepper Jack, tocino crujiente, tagliata de picafia y cebolla caramelizada.

Juicy burger with Pepper Jack cheese, crispy bacon, picanha tagliata, and caramelized onions.

BABY RIBS SANDWICH (@) (&) (©)
Sandwich de costillas tiernas con salsa barbacoa picante y fresca ensalada.
Tender rib sandwich with spicy barbecue sauce and fresh salad.

HAMBURGUESA VEGANA | VEGAN BURGER @

Con tofu a la brasa y dulce mermelada de tomate.
With grilled tofu and sweet tomato jam.

RIB EYE

Corte de ribeye con hueso, jugoso y lleno de sabor. Cocido a la perfeccién.
Juicy and flavorful bone-in ribeye cut. Cooked to perfection.

SURF & TURF (9)

Filete de res jugoso y langosta fresca. Combinacién perfecta de tierra y mar.
Juicy beef filet and fresh lobster. The perfect land and sea combination.

TOMAHAWK

Corte de res, cocido a la perfeccién, servido con guarniciones clasicas.
Beef cut, cooked to perfection, served with classic sides.
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ESTACION DE CRUDOS RAW STATION

TIRADITO DE SALMON TIRADITO

Léminas de salmén fresco con crujiente de platano verde y maiz tierno.
Fresh salmon slices with crispy green plantain and tender corn.

COCTEL DE MARISCOS | SEAFOOD COCKTAIL @@

Pulpo, camarén y pescado, con salsa roja.
Octopus, shrimp, and fish, with red sauce.

TATAKI DE ATUN ROJO | BLUEFIN TUNA TATAKI (&)

Atin rojo sellado al estilo #aponés, acompafado de una sabrosa salsa Matsushita.
Japanese-style seared bluefin tuna, accompanied by a flavorful Matsushita sauce.

AGUACHILE DE VIEIRAS Y PULPO (©) (%)
SCALLOP & OCTOPUS AGUACHILE

Mariscos frescos en salsa picante de chile y citricos con pulpo y vieiras.
Fresh seafood in a spicy chili and citrus sauce with octopus & scallops.

CEVICHE (V)

Con sandia, mango y un toque de citricos.
With watermelon, mango, and a hint of citrus.

URAMAKI DE AGUACATE ACEVICHADO @
AVOCADO CEVICHE URAMAKI

Rollo relleno de aﬁ;uacate con topping de cremosa salsa acevichada.
Avocado-filled roll with a creamy, flavorful ceviche sauce topping.

ROLLO DE ATUN PICANTE Y URAMAKI DE MANGO (&) (&)
SPICY TUNA ROLL & MANGO URAMAKI

Rollo con atin picantey mango fresco, combinacién perfecta de sabor y picor.
Roll with spicy tuna and fresh mango, the perfect combination of flavor & spice.

ROLL DE SALMON FLAMBEADO| FLAMBEED SALMON ROLL @

Rollo de salmén delicadamente flameado, con sabor ahumado y textura suave.
Delicately flambéed salmon roll, with smoky flavor and smooth texture.

ROLLO VEGANO | VEGAN ROLL (V)

Rollo fresco y saludable con vegetales variados.
Fresh and healthy roll with assorted vegetables.

ROLL DE AGUACATE | AVOCADO ROLL (¢)

Delicado roll de arroz y alﬁa nori, relleno de aguacate fresco.
Delicate rice and nori roll filled with fresh avocade.

DRAGON ROLL (&) (&)

Rollo de sushi con camarén tempura, aguacate y salsa especial.
Sushi roll with tempura shrimp, avocado & special sauce.

POSTRES DESSERTS

NEW YORK CHEESECAKE (©) (0) (#)

Clasico cheesecake cremoso y suave con base de galleta.
Classic creamy & smooth cheésecake with a cookie crust.

PINA CARAMELIZADA A LA PARRILLA (%)
CARAMELIZED GRILLED PINEAPPLE

Servida con cremoso helado artesanal de coco.
Served with creamy artisanal coconut ice cream.

COCTEL DE FRUTAS TROPICALES | TROPICAL FRUIT COCKTAIL

Mezcla de frutas tropical frescas, en su punto perfecto de maduracién.
A mix of fresh tropical fruits at their perfect point of ripeness.

@ @ @ ® ® ® 0 ® ®

MoLUsCOs PESCADO PICANTE LACTEOS GLUTEN CRUSTACEOS HUEVO VEGANO CERDO
MOLLUSCS FisH Hot MILK CRUSTACEANS EGGS VEGAN PORK

Por favor, inférmenos si tiene alguna alergia antes de hacer su pedido, ya que varios de nuestros platos contienen alérgenos.
Please lef us know if you have any foods allergies before placing your order, some of our dishes may content alergens.
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AGUAS & SODAS K ANDN A VINOS WINES
WATER & SOFT DRINKS et LANCOS Wi TE
Agua S/G. Cool Heaven $2.50 i Pri
o P P Robert Mondavi Private Chardonay $ 56.00
Tonica Canada Dry Pet $5.00 TEuU"-A BOT TRAGO CUCTELES CLASIBOS CUCKTA”_S Kendall Jackson Chardonnay $ 67.00
Agua Perrier $ 6.00 M Frades Albarié
Don Julio Blanco $23000  $11.00 OLD FASHIONED $12.00 ar de Frades Albario $67.00
Agua Coco $ 6.00 o X - ) ) Josh Cellard Chardonnay $72.00
Patrdn Silver $ 230.00 $ 12.00 Bourbon, azlcar, bltter[{tmst de naranja. ..
Coca Cola Regular $ 3.00 K Bourbon, sugar, bitters & an orange twist. Sonoma Simi Chardonnay $ 74.00
C ColaZ $ 3.00 Don Julio Reposado $250.00 $15.00 Silverado Sauvignon Blanc $ 79.00
oca Lola zero : Patron Afiejo $250.00  $15.00 NEGRONI $12.00 PN Chardgonnay $ 79.00
Sprite $3.00 Don Julio Afiejo $280.00  $15.00 Ginebra,capariy vermut rcfo. . o '
o L . camp Martin Codax Albarifio $ 79.00
Komos Afiejo Cristalino $ 600.00 $40.00 $12.00 Terras Gauda Albarifio Rias Baixas $ 90.00
CERVEZAS BEERS Komos Afiejo Cristalino $600.00  $40.00 ElékOO-DY MAR\L T :
Don Julio 1942 $700.00  $40.00 Vo o e ebasco, wercosterhme saure, salt & Lime.
Presidente $ 6.00 Komos Afiejo Reserva $ 750.00 $ 50.00 MICHELADA $10.00 TINTOS RED
Canita Light $ 6.00 Clase Azul Plata $ 800.00 Cerveza, limén, salsa picante y escarchado de sal. Robert Mondavi Merlot $ 63.00
Clase Azul Plata $ 800.00 Beer, lime, spicy sauces & a salted rim. La Crema Pinot Noir $ 90.00
LICORES LIQUEUR Clase Azul Plata $ 800.00 MARTINI $10.00
BOT TRAGO Martini seco, ginebra, vermunt blanco y aceituna. ROSADOS ROSE
VODKA Dry iViartini, gin white vermouth & olive.
Aperol $ 6.00 Beringer White Zinfandel $ 36.00
Malibu de Coco $ 60.00 $ 6.00 Mat: R $ 45.00
Absolut $ 80.00 $ 6.00 ateus hose :
Brandy Cardenal Mendoza $ 200.00 $13.00 Stolichnaya $80.00 $6.00 REFRESCANTES REFRESH'NG Marieta Mencia Rose $ 45.00
Stolichnaya Gold Ultra Prem. $100.00  $ 9.00 MOJITO $ 10.00 Yellow Tail Rose $ 49.00
GINEBHA GlN Vodka Tito's $ 100.00 $ 9.00 (Tradicional chinola y fresa) Don:]alne. De La Croix $ 67.00
. Belvedere $ 130.00 $ 9.00 zs;dﬁggggﬁ,pgisesrg:l?,t;[etrg,sli:vfge)r/;fda. WhISDEFIng Angel Rose B $ 70.00
Bombay Sapphire $ 60.00 $ 6.00 Grey Goose $130.00 $8.00 White rum, spearmint, lemon & soda. Languedoc Fleurs de Prairie $72.00
Beefeater $ 80.00 $ 6.00 : .
Beefeater Rosada $ 90.00 $ 7.00 Ciroc $200.00 $13.00 [\T/IéRGAIinIT,‘A CfLA)SICA $10.00 ESPUMANTES
Bulldog $120.00 $7.00 Tequila, triple sec, jugo de limon y sal en el borde
Tanqueray $12000  $7.00 WHISKY ool pesop By SPARKLING WINES
Martin Millers $140.00 $9.00 .
Flfty Pounds $ 180.00 $ 11.00 JOHNNIE WALKER RPINA C?LADA . $ 10.00 Prosecco Brut Maschio ) $ 45.00
Hendricks $180.00 $11.00 Etiqueta Roja $ 80.00 $ 6.00 Rum, cream of coconor & pnespple juice. Espumoso Chandon Garden Spritz $ 45.00
Etiqueta N 130.00 9.00
o e 2250 00 ; 1600 DAIQUIRI DE FRESA $10.00
MEZCAL BOT TRAGO ° abe ) : Ron, fresa natural, lemén y azdcar. CAVAS
Blue Label $ 800.00 $ 16.00 Rum, fresh strowberry, lime, & sugar.
Verde Momento Es_padi” $150.00 $10.00 CAIPIROSKA $ 10.00 Cava Segura Viudas Brut Reserva $ 67.00
Montelobos Espadin $250.00 $15.00 CHIVAS REGAL Vodka, lima fresca y azticar. Cava Segura Viudas Brut Rosé $ 72.00
Vodka, fresh lime & sugar.
CUNAC CUGNAC 12 Afos $ 150.00 $8.00 $ 10.00
Extra 13 Anos $ 180.00 $12.00 CUBA LIBRE ' CHAMPAGNE CHAMPAGNE
18 Afios $250.00  $17.00 Ron coca ola Y amén.
Courvoisier VSOP $180.00 $13.00 ’ ’ um. cola cfemon.
Hennessy VS $180.00 $13.00 MACALLAN APEROL SPRITZ $12.00 Moét & Chardon Impérial Brut $ 157.00
Rémy Martin VSOP $180.00 $14.00 Aperol, soda. Moét & Chardon Nectar Impérial $ 168.00
12 Afios Double Cask $ 220.00 $ 16.00 ; $ 40.00 MO?t & Chardon Impérial’ B'I’Ut Rosé $ 202.00
RON RUM 12 Afios Triple Cask $250.00  $16.00 SANGRIATINTO ' Mogt & Chardon Ice Impérial $224.00
Red Wine Sangria Veuve Clicquot Brut $269.00
Brugal XV 70 CL $60.00  $6.00 JACK DANIELS $11000  $6.00 SANGRIA BLANCA $ 50.00 Veuve Clicquot La Grande Dame $ 359.00
Brugal Afiejo 1L $60.00  $6.00 JIM BEAM BOURBON $11000  $8.00 White Wine Sangria Dom Pérignon Vintage $628.00
Brugal Extra Viejo 1L $ 60.00 $ 6.00 . $ 50.00
Brugal Leyenda 70 CL $100.00 $8.00 GLENFIDDICH $ 400.00 ?QD‘;S‘;IQGESPUMANTE .
Zacapa Centenario XO $130.00 $8.00 Ancient Reserve 18 Afios



