


PLATS

AMUSE-BOUCHES

DOS DE BAR SNACKÉ

Accompagné d’une purée de pommes de terre, poêlée de choux fleurs et 

sauce aux agrumes

Ou

MAGRET DE CANARD

Accompagné d’un gratin dauphinois au manchego et 

compotée de poires au vin rouge

DESSERT

BÛCHETTE DE NOËL

ENTRÉE

NOIX DE SAINT-JACQUES POÊLÉES

Accompagnée d’une crème de panais et céleri rave, truffe d’hiver

Prix: 96€ par personne 
Inclus une coupe de Champagne Moët & Chandon

Accord mets & vins: +60€ par personne
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